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LINFORMATII GENERALE

CNIPMMR ca si partener in proiectul ,, CRESTEREA RELEVANTEI FORMARII
PROFESIONALE INITIALE PRIN ANTICIPAREA NEVOILOR DE FORMARE PROFESIONALA
PENTRU PIATA MUNCII”> COD SMIS 327432 doreste realizarea cresterii accesibilitatii,
atractivitatii si calitatii invatimantului profesional si tehnic. Imbunatatirea calitatii, a caracterului
incluziv, a eficacitatii si a relevantei sistemelor de educatie si formare pentru piata muncii, inclusiv
prin validarea invatarii non-formale si informale, pentru a sprijini dobandirea de competente-cheie,
inclusiv de competente de antreprenoriat si digitale, precum si prin promovarea introducerii
sistemelor de formare duali si a sistemelor de ucenicie in Romania.

fn acest context general achizitia privind pachetul de servicii organizare evenimente este
necesara pentru buna desfasurare a Proiectului ,,CRESTEREA RELEVANTEI Fi ORMARIT
PROFESIONALE INITIALE PRIN ANTICIPAREA NEVOILOR DE FORMARE PROFESIONALA
PENTRU PIATA MUNCII”” COD SMIS 327432

II. OBIECTUL CONTRACTULUI

Autoritatea contractantd intentioneazi sa achizitioneze un pachet de servicii pentru organizarea de
evenimente, constind in organizarea competitiilor regionale si a competitiei nationale, la care vor
participa aproximativ 480 de elevi. Competitiile regionale se vor desfasura in perioada 17-30
aprilie 2026, in cadrul celor opt regiuni de dezvoltare ale Romaéniei, iar competitia nationald va
avea loc in data de 19 mai 2026, In municipiul Targoviste.

Pachetul de servicii de organizare evenimente, respectiv competitii regionale si competitie
nationald, includ ansamblul activitatilor necesare pentru planificarea, coordonarea si desfésurarea
in conditii optime a competitiilor organizate in cate un oras din cele opt regiuni de dezvoltare ale
Romaniei. Prestatorul va asigura integral managementul logistic al fiecarui eveniment, incluzand
furnizarea serviciilor de catering pentru participanti, punerea la dispozitie a sélilor de conferinta
adecvate si complet echipate, instalarea si punerea in functiune a echipamentelor tehnice (laptop,
videoproiector, sistem de sonorizare, microfoane, imprimanta), furnizarea de roll-upuri, precum si
amenajarea mobilierului, standurilor si spatiilor necesare desfasurarii fiecérei competitii.

Achizitia este structurata in 5 loturi, respectiv 4 loturi aferente macroregiunilor de dezvoltare, care
includ organizarea competitiilor regionale in orasele desemnate din regiunile de dezvoltare
aferente fiecdrei macroregiuni si 1 lot distinct pentru organizarea competitiei nationale, care se va
desfdsura in data de 19 mai 2026, in municipiul Téargoviste. Fiecare lot include regiunile din
macroregiunea respectivd, impreund cu orasele in care se vor desfdsura competitiile, asigurand
astfel un nivel ridicat de competitivitate a procedurii. Pentru fiecare lot aferent competitiilor
regionale, presi@itorul va asigura toate serviciile necesare organizarii unei competitii regionale in
fiecare dintre r&iunile de dezvoltare incluse in lot cu participarea elevilor calificati in urma
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bilile de autoritatea contractanti. in cadrul lotului destinat
competitiei nationale, prestatorul va asigura integral serviciile logistice si organizatorice pentru
desfagurarea evenimentului final la nivel national, cu participarea elevilor calificati in urma
etapelor regionale.

Pentru fiecare lot, prestatorul va presta serviciile necesare organizarii competitiilor, astfel:

LOT 1: Pachet servicii organizare evenimente in regiunile din Macroregiunea 1.

Competitiile se vor desfasura in urmatoarele regiuni, respectiv orase:
- Regiunea Nord-Vest-Municipiul Zalau

- Regiunea Vest-Municipiul Arad

LOT 2: Pachet servicii organizare evenimente in regiunile din Macroregiunea 2.

Competitiile se vor desfisura in urmétoarele regiuni, respectiv orage:
- Regiunea Nord-Est-Municipiul Piatra Neamt

- Regiunea Sud-Est-Municipiul Constanta

LOT 3: Pachet servicii organizare evenimente in regiunile din Macroregiunea 3.

Competitiile se vor desfisura in urméatoarele regiuni, respectiv orage:
- Regiunea Sud-Muntenia-Municipiul Ploiesti

- Regiunea Bucuresti-Ilfov-Municipiul Bucuresti

LOT 4: Pachet servicii organizare evenimente in regiunile din Macroregiunea 4.

Competitiile se vor desfasura in urmatoarele judete si orage (resedinte):
- Regiunea Sud-Vest Oltenia-Municiup Targu Jiu

- Regiunea Centru-Municipiul Brasov

LOT 5: Pachet servicii organizare eveniment in TArgoviste-competitie nationald

-Municipiul T
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I11. DESCRIEREA SERVICHLOR
3.1. DESCRIEREA SERVICIILOR AFERENTE LOTURILOR 1, 2, 3 si 4

Serviciile solicitate prin prezenta achizitie sunt comune pentru loturile 1, 2, 3 si 4 si se referd la
organizare de evenimente, respectiv competitii regionale, prin asigurarea urmétoarelor:

3.1.1. Servicii de catering

Prestatorul va asigura servicii de catering pentru un numér maxim de 50 de participanti/eveniment
in fiecare oras din loturile 1, 2, 3 si 4.

Nota: Numdrul de participanti in cadrul fiecdrui eveniment poate suferi modificdri, in functie de
numarul de elevi calificati in etapa judeteand/starea de sanatate a participantilor/acordul
parintilor pentru elevii minori, fdrd insd a fi mai mic de 10 participanti pentru fiecare regiune,
exceptand regiunea Bucuresti-Ilfov unde numarul nu poate fi mai mic de 5 persoane, avand in
vedere dimensiunea judetului Ilfov si a Municipiului Bucuresti.

Serviciile de catering se vor presta tip bufet suedez si vor presupune asigurarea unui meniu complet
pentru participanti structurat astfel:

e Masa de pranz (bufet suedez cald si rece)-300 gr./persoand compusi din:

- minimum 2 sortimente de carne si o optiune vegetariani;
- minimum 2 sortimente de garnituré;
-minimum 2 sortimente de pdine si/sau specialitati de panificatie.

e Desert (150 gr./persoand): minimum 3 sortimente care nu au un continut total de zahar mai
mare de 10 gr. zahdr/100 gr. de produs.

e Gustare (150 gr./persoand) : minimum trei sortimente de tip sandwich cu paine integrald cu
diverse umpluturi, minimum trei sortimente de patiseric asortatd (produse usoare,
neperisabile)

e Bauturi non-alcoolice : apd platé si apa minerald imbuteliate in recipiente de 500 ml, ceai
(minimum 2 sortimente) servite in recipiente de 250 ml, inclusiv miere ambalati individual
pentru acestea, bauturi racoritoare imbuteliate in recipiente de 500 ml (minimum 2
sortimente) servite atat la pranz cét si la gustare.

Nota 1: Produsele detaliate mai sus reprezintd reperve pentru configurarea meniurilor. La
solicitarea Autoritatii Contractante meniurile stabilite pot fi ajustate, inclusiv prin compensarea
cantitdtilor intre tipuri de produse, fdrd modificarea preturilor unitare per reper.

Nota 2: La solicitarea expresd a Autoritdtii Contractante, prestatorul are obligatia de a prezenta,
in copie, docurgentele de provenientd a materiilor prime utilizate pentru prepararea hranei (facturi
fiscale, avize aQinsotire, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de
calitate etc.), in Wyderea certificarii calitdtii si conformitdtii produselor servite.
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o ararea meniurilor (masd de pranz+desert+gustare) trebuie si

respecte urmatoarele reguli privind procesarea:

-Preparatele trebuie si fie coapte, fierte sau gatite la abur, evitand préjirea in baie de ulei.

-Carnea utilizat3 trebuie sa fie proaspati sau refrigeratd, fara adaos de fosfati sau alti aditivi.

-Legumele trebuie si fie proaspete, spilate si procesate in conditii de igiend conform HACCP.

-Fructele se vor livra integrale sau feliate, dar nu sub forma de conserve cu zahar addugat.

-Lactatele si iaurturile utilizate trebuie sa aibad un continut moderat de grasimi (2-3,5%).

-Deserturile nu trebuie sd depéseascd 10 g de zahar addugat/ 100 gr. portie.

Prestatorul are obligatia de a adapta meniul (masd de prinztdesert+gustare) in functie de

preferintele si necesitétile alimentare speciale ale participantilor, comunicate in prealabil de citre

autoritatea contractanti cu cel putin 4 zile inainte de data organizarii competitiei judetene.

Acestea pot include, dar nu se limiteaza la:

-alergii alimentare (ex. gluten, lactoza, nuci, ou, peste, soia etc.);

-intolerante alimentare (ex. intolerantd la lactoza, intoleranta la gluten);

-optiuni de regim alimentar (ex. vegetarian, vegan, meniu de post);

-restrictii medicale (ex. dietd hiposodats, dieta fira zahir adiugat).

fn toate cazurile, prestatorul are obligatia si ofere alternative corespunzitoare pentru participantii

care nu pot consuma preparatele standard, fird a diminua calitatea sau valoarea nutritionald a

meniului.

Toate produsele furnizate trebuie s fie insotite de etichetare clara si vizibild, care sd mentioneze:

-denumirea preparatului,

-lista ingredientelor principale,

-mentiunea expresd a potentialilor alergeni conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011 privind

informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare.

in cadrul propunerii tehnice depuse, ofertantul va prezenta o propunere de meniu orientativ
masi de prinzt+desert+gustare), respectind cerintele minime de sortimente si gramaje
previzute in documentatia de atribuire. Prezentarea unui meniu orientativ nu are caracter

obligatoriu pentru livririle viitoare, ci are ca rol demonstrarea intelegirii fiecirui ofertant

a cerintelor mai sus mentionate, incil din faza de ofertare.

Meniurile si numarul final de portii vor fi stabilite pe baza informatiilor transmise de Autoritatea
Contractanti cu cel putin 2 zile inainte de desfasurarea fiecdrei competitii judetene. Prestatorul are
obligatia de a adapta meniul si cantititile conform acestor informatii, fard a livra portii
suplimentare sau deficitare.

Plata se va efectua doar pentru portiile efectiv livrate, corespunzitoare numirului de
persoane care participi. Nu se vor accepta facturiari pentru portii suplimentare, care nu au
fost solicitate sau confirmate in mod expres de autoritatea contractanti.
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€ In recipiente termoizolante sau izoterme, care si asigure

mentinerea temperaturilor corespunzitoare: minimum +60°C pentru preparatele calde si
intre +2°C si +8°C pentru preparatele reci. La solicitarea Autorititii Contractante,
prestatorul va prezenta dovada monitorizéirii temperaturilor in timpul transportului si
servirii (ex. buletine de temperatura, registre de control, fise de livrare). Min cazul
nerespectirii acestor conditii de citre Prestator, se vor aplica penalititi si/sau constituie
motiv de reziliere a contractului.

Personalul implicat in preparare, manipulare si servire trebuie s poarte echipament igienico-
sanitar adecvat (uniforma, bonetd, méanusi de unica folosintd) si sa respecte in permanenta regulile
de igiend personala si profesionala.

Produsele vor fi insotite de etichete vizibile, care sd contind denumirea preparatului, lista
principalelor ingrediente si mentiuni clare privind potentialii alergeni, in conformitate cu
reglementirile legale. Aceastd obligatie are scopul de a proteja participantii care prezintd
intolerante sau alergii alimentare.

Serviciile de catering vor include si asigurarea urmétoarelor:

-Accesorii de servire: veseld de unici folosintd biodegradabile (farfurii), sau ceramica, set tacAmuri
de unica folosintd biodegradabile (furculita, cutit, linguritd), sau inox, ustensile pentru servire
(clesti din inox), articole pentru servit (platouri, chaffing-uri)

-consumabile: servetele de hértie.

Nota: Prestatorul va asigura cantititile de accesorii pentru servire previzute in caietul de sarcini,
iar acesta va asigura rezerve in locatie pentru acestea fird a percepe costuri suplimentare pentru
Achizitor.

Prestatorul va asigura mesele de bufet si fetele de masi corespunzitoare, precum si
echipamentele de conectici necesare (cabluri prelungitoare, adaptatoare etc.). De asemenea,
in cazul in care sunt necesare echipamente proprii pentru mentinerea temperaturii
preparatelor (de exemplu: chafing-uri electrice, aparate de mentinere la cald), Prestatorul
are obligatia de a le furniza, transporta, instala si utiliza fiara a solicita costuri suplimentare
Autorititii Contractante.

3.1.2. Asigurare sali de conferinta

Prestatorul va asigura in fiecare oras din loturile definite, o sald de conferintd cu o capacitate de
50 de persoane (acesta fiind numéarul maxim estimat de participanti/competitie/oras) si maxim 7
standuri (o masa si doua scaune/stand), adecvatd desfasurarii activititilor, in urmatoarele zile, in
inervalul orar 09.00-17.00, dupa cum urmeaza:
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are evenimente in regiunile din Macroregiunea 1.

Nr. ert.|Oras (Resedinti) | Data organizirii competitiei|Interval orar

1 Municipiul Zalau 21.04.2026 09.00-17.00

2 Municipiul Arad 22.04.2026 09.00-17.00

LOT 2: Pachet servicii organizare evenimente in regiunile din Macroregiunea 2.

Nr. ert.|[Oras (Resedinti) Data organizirii competitiei| Interval orar
1 iMunicipiul Piatra Neamt 30.04.2026 09.00-17.00
2 Municipiul Constanta 30.04.2026 09.00-17.00

LOT 3: Pachet servicii organizare evenimente in regiunile din Macroregiunea 3.

Nr. crt.|Oras (Resedinti) Data organizirii competi;iei‘ Interval orar
1 Municipiul Ploiesti 28.04.2026 09.00-17.00
2 Municipiul Bucuresti 20.04.2026 09.00-17.00

LOT 4: Pachet servicii organizare evenimente in regiunile din Macroregiunea 4.

Nr. ert.|[Oras (Resedinti) Data organizirii competitiei| Interval orar
1 Municipiul Targu Jiu 17.04.2026 09.00-17.00
2 Municipiul Brasov 27.04.2026 09.00-17.00

Sala trebuie sa fie situatd intr-o zona usor accesibila, astfel incét participantii sa o poata identifica
si accesa cu usurint3, atat pietonal, cat si rutier (cu mijloacele de transport in comun si cu masina
personali), si si dispuna de un numar suficient de locuri de parcare. in vederea unei organizari
eficiente, Prestatorul va asigura accesul in sala de conferinti cu minimum 60 de minute
inainte de ora¥gficiala de incepere a evenimentului, pentru realizarea operatiunilor de montaj,
testare tehnica sfgamenajare logisticd, astfel incit competitia sd poatd incepe la ora 09:00. Sala nu
va, fi situati la sulgol sau in spatii fard ventilatie.
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dotata cu toate facilitdtile tehnice necesare bunei desfasurdri a
activitatilor, 1ncluzand acces imediat la instalatia electrica si prize functionale. Prestatorul va
pune la dispozitie, fird costuri suplimentare, toate materialele de conecticd necesare
(prelungitoare, cabluri suplimentare, adaptatoare etc.), precum si acces gratuit la internet Wi-Fi
pentru participanti. Spatiul trebuie s fie previzut cu sistem de ventilatie sau aer conditionat,
capabil s3 mentind un climat optim pe durata intregului eveniment, precum si cu un sistem de
iluminat adecvat activititilor derulate in cadrul competitiei. Nu se admit stalpi interiori sau
alte elemente care si limiteze vizibilitatea directi intre participanti. Sala trebuie si asigure, de
asemenea, acces facil pentru persoanele cu dizabilititi, prin rampa, lift sau alte dispozitive
conforme.

Pentru buna desfasurare a competitiilor, sala trebuie si permitd amenajarea tuturor
elementelor logistice necesare, precum standuri, mese de inregistrare, zona de catering,
echipamente tehnice si spatiu de prezentare. Sala trebuie si fie disponibili pe intreaga durati a
evenimentului, fiind amenajatd conform instructiunilor transmise de Autoritatea Contractanta.

Sala trebuie si ofere un nivel adecvat de confort acustic, astfel incat prezentarile si comunicarile
sd fie usor de auzit, iar eventualele zgomote exterioare sa nu interfereze cu activitatile desfésurate.
De asemenea, este preferabil ca sala sa fie prevazuti cu ferestre sau sisteme de control al
luminii naturale, pentru a facilita un mediu cit mai confortabil pentru participanti. Spatiul
trebuie s permitd amplasarea echipamentelor media (proiector, sistem audio, microfoane) fara
obstructii si in conditii care sa asigure buna functionare a acestora.

4.  Asigurare dotiri si echipamente

Prestatorul are obligatia de a pune la dispozitia Autorititii Contractante in regim de inchiriere, in
fiecare sald de conferintid in care se vor desfasura competitiile regionale, urmétoarele dotari si
echipamente, in stare perfect functionala:

- Laptop echipat cu un sistem de operare licentiat, respectiv Microsoft Windows 10 sau o versiune
ulterioard. Laptopul trebuie sd aiba instalatd o suitd software de prezentare licentiatd, precum
Microsoft Office (PowerPoint, Word, Excel), si si dispuna de optiuni complete de conectivitate,
respectiv port HDMI sau adaptor compatibil pentru videoproiector, minimum doud porturi USB
functionale si placd de refea Wi-Fi. Echipamentul trebuie sd aibd o baterie functionald cu o
autonomie minima de 2 ore, precum si o solutie antivirus activa si licentiatd, actualizata.

-Imprimanta multifunctionald color care sa efectueze operatiuni de imprimare, copiere si scanare.
Echipamentul trebuie si fie compatibil cu laptopul pus la dispozitie, sd permiti conectivitatea prin
cablu sau Wi-Fi si si fie insotit de consumabile suficiente (toner, hartie A4) pentru intreaga durati
a evenimentul@i. Imprimanta trebuie sd fie instalatd, configuratd si testatd inainte de inceperea
competitiei, asty incat si fie complet functionali la ora demardrii activitatilor.
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ozitate adecvat vizibilitatii in sald, rezolutie minima HD si
compatibilitate completd cu laptopul pus la dispozitie si telecomanda functionald. Vor fi furnizate
cablurile necesare (HDMI/VGA/adaptoare), iar prestatorul va monta si va testa echipamentul
inainte de debutul evenimentului, astfel incit prezentirile s poata fi derulate fard intreruperi.
Prestatorul va asigura un ecran de proiectie, dacd sala nu dispune de un perete adecvat pentru
realizarea proiectiilor.

-Microfoane -trei bucati dintre care minim un microfon portabil. Fiecare microfon trebuie si fie
testat inainte de inceperea competitiei. in plus, prestatorul are obligatia de a asigura baterii de
rezervd sau un microfon suplimentar la nevoie, pentru a preveni intreruperile in timpul
evenimentului. Microfoanele trebuie si fie compatibile cu sistemul de sonorizare furnizat.

-Echipament de sonorizare complet, adecvat dimensiunii salii si numarului de participanti (pana
la 50 de persoane). Acesta trebuie si includa difuzoare, mixer audio, amplificare, cabluri si orice
alte componente necesare pentru o acusticd optima. Echipamentul trebuie montat, testat si ajustat
inainte de inceperea evenimentului, pentru a asigura un sunet clar si uniform in intreaga sala.
Sistemul de amplificare trebuie si permitd utilizarea simultand a celor 3 microfoane fara
interferente.

-Standuri expozitionale constand in 1 masé pentru fiecare stand i minimum 2 scaune/stand,
destinate amenajérii zonei expozitionale. Transportul, montarea si demontarea standurilor sunt in
intregime in sarcina prestatorului, care trebuie si garanteze stabilitatea, siguranta si aspectul
profesional al acestora. Standurile si mobilierul trebuie sa fie curate, fard urme de deteriorare,
zgarieturi sau instabilitate. Mobilierul utilizat pentru amenajarea standurilor trebuie sa fie uniform,
apartinand aceluiagi model si avand caracteristici identice pentru toate standurile.Numérul
maximum de standuri (1 masa + 2 scaune= stand) este de 7, numdrul exact va fi transmis
prestatorului cu minim 2 zile inainte de prestarea serviciilor.

!INOTA: Zona destinatd standurilor expozitionale trebuie sd fie amplasati in spatiul salii de
conferintd, intrucdt acestea fac parte din activititile care se desfidsoard in cadrul evenimentelor
(competitiile regionale si competitia nationald). Nu este permisd amplsarea zonei standurilor
expozitionale intr-un spantiu distinct, adiacent sdlii de conferintd, chiar dacd toate spatiile se
afld in cadrul aceleiasi locatii si accesul participantilor intre sald si zona expozitionald este facil
si direct.

-Elemente de logisticd, respectiv asigurarea unei mese si doud scaune la intrarea in sali, destinate
inregistrarii participantilor, precum si mese si scaune pentru membrii comisiilor de organizare si
evaluare (maximum doud mese/sald si maximum 10 scaune/sald) care vor fi amplasate in sali in
urma indicatiilor autoritatii contractante. De asemenea sunt necesare 50 de scaune pentru
participanti care se vor amplasa conform cerintelor autoritétii contractante. Mobilierul furnizat
trebuie sd fie if§stare bund, fira urme de zgarieturi, deteriorari sau defecte vizibile.
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are oras un roll-up personalizat, destinat utilizérii in cadrul

fiecarui eveniment cu urmétoarele caracteristici minime:

-Dimensiuni: 85 cm x 200 cm;

-Structuri: sistem roll-up din aluminiu, stabil, reutilizabil, previzut cu mecanism retractabil si bara
de sustinere;

-Material print: banner din polipropilend, PVC sau material similar, rezistent la rupere si la
manipuldri repetate;

-Personalizare: imprimare policromie (full color), la rezolutie inaltd, conform graficii puse la
dispozitie de Autoritatea Contractant;

-Finisaj: margini corect taiate, fird ondulari sau defecte vizibile; print fara diferente de culoare sau
pixeli vizibili;

-Accesorii incluse: geantd textild pentru transport si depozitare.

Grafica va fi transmisa Prestatorului in format editabil sau vectorial, in termen de maximum 4 zile
de la semnarea contractului.

Roll-up-urile vor fi livrate la locatiile de desfasurare a competitiilor regionale si vor fi montate de
citre Prestator inainte de inceperea evenimentului, in spatiile indicate de Autoritatea Contractanti.
NOTA: Produsele furnizate vor fi insotite, la livrare, de documente justificative care si ateste
conformitatea acestora, respectiv aviz de insotire a marfii.

In lipsa documentelor de insotire sau in cazul neconcordantelor intre produsele livrate si
cerintele caietului de sarcini si/sau mentiunile din oferta tehnici, Autoritatea Contractanti
isi rezerva dreptul de a refuza receptia produselor.

Prestatorul are obligatia de a remedia in mod imediat orice deficientd constatati pe durata
prestirii serviciilor, inclusiv prin inlocuirea produselor dotirilor si/sau echipamentelor
neconforme, intr-un termen maxim de 1 ord de la notificarea transmisi de Autoritatea
Contractanti, indiferent de forma acesteia (e-mail, apel telefonic sau SMS).

3.2. DESCRIEREA SERVICIILOR AFERENTE LOTULUI 5
3.2.1. Servicii de catering

Prestatorul va asigura servicii de catering pentru un numér maxim de 80 de participanti in cadrul
competitiei nationale din Municipiul Targoviste din data de 19 mai 2026.

Nota: Numdrul de participanti poate suferi modificdri, in functie de numarul de elevi calificati in
Jaza regionald/starea de sanatate a participantilor/acordul parintilor pentru elevii minori, fird
insd a fi mai mic de 30 participanti.

Serviciile de cgtering se vor presta tip bufet suedez si vor presupune asigurarea unui meniu complet
pentru particip&&ti structurat astfel:

et Masa de piinz (bufet suedez cald si rece)-300 gr./persoand compusi din:
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S C carne si o optiune vegetariand;
- minimum 2 sortimente de garniturd;
-minimum 2 sortimente de paine si/sau specialititi de panificatie.

e Desert (150 gr./persoand): minimum 3 sortimente care nu au un continut total de zahdr mai
mare de 10 gr. zahar/100 gr. de produs.

e Gustare (150 gr./persoand) : minimum trei sortimente de tip sandwich cu paine integrald cu
diverse umpluturi, minimum trei sortimente de patiserie asortatd (produse usoare,
neperisabile)

e Biuturi non-alcoolice : apa plata si apd minerald imbuteliate in recipiente de 500 ml, ceai
(minimum 2 sortimente) servite in recipiente de 250 ml, inclusiv miere ambalata individual
pentru acestea, bduturi ricoritoare imbuteliate in recipiente de 500 ml (minimum 2
sortimente)

Notd 1: Produsele detaliate mai sus reprezintd repere pentru configurarea meniurilor. La
solicitarea Autoritdtii Contractante meniurile stabilite pot fi ajustate, inclusiv prin compensarea
cantitdtilor intre tipuri de produse, fard modificarea preturilor unitare per reper.

Notd 2: La solicitarea expresd a Autoritdtii Contractante, prestatorul are obligatia de a prezenta,
in copie, documentele de provenientd a materiilor prime utilizate pentru prepararea hranei (facturi
fiscale, avize de insotire, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de
calitate etc.), in vederea certificdrii calitdtii si conformitdtii produselor servite.

Alimentele utilizate pentru prepararea meniurilor (masd de pranz+desert+gustare) trebuic s
respecte urmdtoarele reguli privind procesarea:

-Preparatele trebuie si fie coapte, fierte sau gatite la abur, evitind préjirea in baie de ulei.
-Carnea utilizati trebuie si fie proaspata sau refrigeratd, fard adaos de fosfati sau alti aditivi.
-Legumele trebuie sa fie proaspete, spalate si procesate in conditii de igiend conform HACCP.
-Fructele se vor livra integrale sau feliate, dar nu sub forma de conserve cu zahdr addugat.
-Lactatele si iaurturile utilizate trebuie sa aibd un continut moderat de grasimi (2-3,5%).
-Deserturile nu trebuie si depadseascd 10 g de zahar addugat/ 100 gr. portie.

Prestatorul are obligatia de a adapta meniul (masi de pranz+desert+gustare) in functie de
preferintele si necesititile alimentare speciale ale participantilor, comunicate in prealabil de cétre
autoritatea contractanti cu cel putin 4 zile inainte de data organizarii competitiei nationale.
Acestea pot include, dar nu se limiteaza la:

-alergii alimentare (ex. gluten, lactoz, nuci, ou, peste, soia etc.);

-intolerante alimentare (ex. intoleranti la lactoza, intoleranta la gluten);

-optiuni de regim alimentar (ex. vegetarian, vegan, meniu de post);

-restrictii medicale (ex. dieta hiposodatd, dietd fard zahdr addugat).

In toate cazurile, prestatorul are obligatia s ofere alternative corespunzitoare pentru participantii
care nu pot cdjjsuma preparatele standard, fard a diminua calitatea sau valoarea nutrifionald a
meniului.

Togtg.produsele ffgnizate trebuie si fie insotite de etichetare clard si vizibila, care sd mentioneze:
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-lista ingredientelor principale,
-mentiunea expresi a potentialilor alergeni conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011 privind
informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare.

In cadrul propunerii tehnice depuse, ofertantul va prezenta o propunere de meniu orientativ
(masd de prinz+desert+gustare), respectind cerintele minime de sortimente si gramaje
previzute in documentatia de atribuire. Prezentarea unui meniu orientativ nu are caracter
obligatoriu pentru livririle viitoare, ci are ca rol demonstrarea intelegirii fiecarui ofertant
a cerintelor mai sus mentionate, inci din faza de ofertare.

Meniurile si numarul final de portii vor fi stabilite pe baza informatiilor transmise de Autoritatea
Contractantd cu cel putin 2 zile inainte de desfasurarea fiecarei competitiei nationale. Prestatorul
are obligatia de a adapta meniul si cantititile conform acestor informatii, fird a livra portii
suplimentare sau deficitare.

Plata se va efectua doar pentru portiile efectiv livrate, corespunziitoare numirului de
persoane care participi. Nu se vor accepta facturiiri pentru portii suplimentare, care nu au
fost solicitate sau confirmate in mod expres de autoritatea contractanti.

Preparatele oferite vor fi intotdeauna proaspete, pregitite in aceeasi zi si transportate in conditii
optime de igiend si temperaturi controlata.

Transportul produselor se va face in recipiente termoizolante sau izoterme, care si asigure
mentinerea temperaturilor corespunzitoare: minimum +60°C pentru preparatele calde si
intre +2°C si +8°C pentru preparatele reci. La solicitarea Autorititii Contractante,
prestatorul va prezenta dovada monitorizérii temperaturilor in timpul transportului si
servirii (ex. buletine de temperaturii, registre de control, fise de livrare). Min cazul
nerespectirii acestor conditii de ciitre Prestator, se vor aplica penalitiiti si/sau constituie
motiv de reziliere a contractului.

Personalul implicat in preparare, manipulare si servire trebuie s poarte echipament igienico-
sanitar adecvat (uniforma, bonetd, manusi de unica folosinta) si s respecte in permanenti regulile
de igiend personald si profesionali.

Produsele vor fi insotite de etichete vizibile, care si contind denumirea preparatului, lista
principalelor ingrediente si mentiuni clare privind potentialii alergeni, in conformitate cu
reglementarile legale. Aceastd obligatie are scopul de a proteja participantii care prezinti
intolerante sau alergii alimentare.

Serviciile de catering vor include si asigurarea urmitoarelor:

-Accesorii de servire: veseld de unica folosintd biodegradabile (farfurii), sau din ceramica, set
tacamuri de urifga folosintd biodegradabile (furculiti, cutit, linguritd) sau din inox, ustensile pentru
servire (clesti df§ inox), articole pentru servit (platouri, chaffing-uri)

-consumabile: sef§etele de hartie.
MEMBRU AL:
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ppeeanitatile de accesorii pentru servire prevazute in caietul de sarcini,

iar acesta va asigura rezerve in locatie pentru acestea fird a percepe costuri suplimentare pentru
Achizitor.

Prestatorul va asigura mesele de bufet si fetele de masd corespunzitoare, precum si
echipamentele de conectici necesare (cabluri prelungitoare, adaptatoare etc.). De asemenea,
in cazul in care sunt necesare echipamente proprii pentru mentinerea temperaturii
preparatelor (de exemplu: chafing-uri electrice, aparate de mentinere la cald), Prestatorul
are obligatia de a le furniza, transporta, instala si utiliza firi a solicita costuri suplimentare
Autoritatii Contractante.

NOTA: Serviciile de catering pot fi prestate fie intr-un spatiu separat din cadrul aceleiasi
locatii in care se desfisoard competitia, fie in sala de conferinti, in functie de organizarea si
disponibilitatea spatiilor puse la dispozitie de locatie, cu respectarea normelor de igiena si
siguranti alimentari aplicabile.

3.2.2. Asigurare sala de conferinta

Prestatorul va asigura in Municipul Targoviste, o sald de conferintd cu o capacitate de 80 de
persoane (acesta fiind numéarul maxim estimat de participanti/competitie/orag) + 8 standuri (o masa
si doua scaune/stand), adecvata desfdsurdrii activitatilor, in data de 19 mai 2026, in inervalul orar
09.00-17.00.

Sala trebuie sa fie situatd intr-o zond usor accesibild, astfel incat participantii sa o poatd identifica
si accesa cu usurintd, atat pietonal, cat si rutier (cu mijloacele de transport in comun si cu masina
personald), si si dispund de un numir suficient de locuri de parcare. In vederea unei organizari
eficiente, Prestatorul va asigura accesul in sala de conferintd cu minimum 60 de minute
inainte de ora oficiald de incepere a evenimentului, pentru realizarea operatiunilor de montaj,
testare tehnicd si amenajare logistica, astfel incat competitia si poati incepe la ora 09:00. Sala nu
va fi situatd la subsol sau in spatii fir3 ventilatie.

Sala de conferintd trebuie si fie dotatd cu toate facilititile tehnice necesare bunei desfisuriri a
activitdtilor, incluzind acces imediat la instalatia electrici si prize functionale. Prestatorul va
pune la dispozitie, fird costuri suplimentare, toate materialele de conectici necesare
(prelungitoare, cabluri suplimentare, adaptatoare etc.), precum si acces gratuit la internet Wi-Fi
pentru participanti. Spatiul trebuie si fie previzut cu sistem de ventilatie sau aer conditionat,
capabil si mentind un climat optim pe durata intregului eveniment, precum si cu un sistem de
iluminat adecvat activitiitilor derulate in cadrul competitiei. Nu se admit stilpi interiori sau
alte elemente care si limiteze vizibilitatea directii intre participanti. Sala trebuie si asigure, de
asemenea, acces facil pentru persoanele cu dizabilitati, prin rampa, lift sau alte dispozitive
conforme.

Pentru buna ®gsfasurare a competitiilor, sala trebuie si permiti amenajarea tuturor
elementelor logijtice necesare, precum standuri, mese de inregistrare, zona de catering,
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Eprezentare. Sala trebuie sa fie disponibild pe Intreaga duratd a
evenimentului, fiind amenajatd conform instructiunilor transmise de Autoritatea Contractanta.

Sala trebuie si ofere un nivel adecvat de confort acustic, astfel incat prezentérile si comunicérile
s fie usor de auzit, iar eventualele zgomote exterioare si nu interfereze cu activititile desfasurate.
De asemenea, este preferabil ca sala si fie prevazuti cu ferestre sau sisteme de control al
luminii naturale, pentru a facilita un mediu cdt mai confortabil pentru participanti. Spatiul
trebuie sii permiti amplasarea echipamentelor media (proiector, sistem audio, microfoane) fara
obstructii si in conditii care sa asigure buna functionare a acestora.

4.  Asigurare dotiri si echipamente

Prestatorul are obligatia de a pune la dispozitia Autoritatii Contractante in regim de inchiriere, in
sala de conferinta in care se va desfasura competitia nationald, urmétoarele dotéri si echipamente,
in stare perfect functionala:

- Laptop echipat cu un sistem de operare licentiat, respectiv Microsoft Windows 10 sau o versiune
ulterioara. Laptopul trebuie s aibd instalata o suitd software de prezentare licentiatd, precum
Microsoft Office (PowerPoint, Word, Excel), si sd dispuna de optiuni complete de conectivitate,
respectiv port HDMI sau adaptor compatibil pentru videoproiector, minimum doui porturi USB
functionale si placd de retea Wi-Fi. Echipamentul trebuie si aibd o baterie functionald cu o
autonomie minima de 2 ore, precum si o solutie antivirus activi si licentiats, actualizata.

-Imprimantd multifunctionald color care sa efectueze operatiuni de imprimare, copiere si scanare.
Echipamentul trebuie sd fie compatibil cu laptopul pus la dispozitie, sd permitd conectivitatea prin
cablu sau Wi-Fi si s3 fie insotit de consumabile suficiente (toner, hartie A4) pentru intreaga durati
a evenimentului. Imprimanta trebuie sa fie instalatd, configurati si testata inainte de inceperea
competitiei, astfel incat sa fie complet functionald la ora demararii activititilor.

-Videoproiector cu nivel de luminozitate adecvat vizibilitatii in sald, rezolutie minima HD si
compatibilitate completa cu laptopul pus la dispozitie si telecomand functionald. Vor fi furnizate
cablurile necesare (HDMI/VGA/adaptoare), iar prestatorul va monta si va testa echipamentul
inainte de debutul evenimentului, astfel incét prezentirile si poati fi derulate firi intreruperi.
Prestatorul va asigura un ecran de proiectie, dacd sala nu dispune de un perete adecvat pentru
realizarea proiectiilor.

-Microfoane -trei bucati dintre care minim un microfon portabil. Fiecare microfon trebuie si fie
testat fnainte de inceperea competitiei. in plus, prestatorul are obligatia de a asigura baterii de
rezervd sau un microfon suplimentar la nevoie, pentru a preveni intreruperile in timpul
evenimentului. Microfoanele trebuie sa fie compatibile cu sistemul de sonorizare furnizat.

-Echipament dg sonorizare complet, adecvat dimensiunii salii $i numarului de participanti (pani
la 80 de persodige). Acesta trebuie sa includa difuzoare, mixer audio, amplificare, cabluri si orice
alte componentegecesare pentru o acusticd optima. Echipamentul trebuie montat, testat si ajustat
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1, pentru a asigura un sunet clar si uniform in intreaga sali.
Sistemul de amplificare trebuie sd permitd utilizarea simultand a celor 3 microfoane fara

interferente.

-Standuri expozitionale constand in 1 masid pentru fiecare stand si minimum 2 scaune/stand,
destinate amenajarii zonei expozitionale. Transportul, montarea si demontarea standurilor sunt in
intregime in sarcina prestatorului, care trebuie si garanteze stabilitatea, siguranta si aspectul
profesional al acestora. Standurile si mobilierul trebuie sd fie curate, fird urme de deteriorare,
zgérieturi sau instabilitate. Mobilierul utilizat pentru amenajarea standurilor trebuie sa fie uniform,
apartindnd aceluiagi model si avand caracteristici identice pentru toate standurile.Numirul
maximum de standuri (1 masa + 2 scaune= stand) este de 8, numdrul exact va fi transmis
prestatorului cu minim 2 zile Tnainte de prestarea serviciilor.

-Elemente de logistic, respectiv asigurarea unei mese si doud scaune la intrarea in sala, destinate
inregistrérii participantilor, precum si mese si scaune pentru membrii comisiilor de organizare si
evaluare (maximum doud mese/sald si maximum 10 scaune/sald) care vor fi amplasate in sald in
urma indicatiilor autoritatii contractante. De asemenea sunt necesare 80 de scaune pentru
participanti care se vor amplasa conform cerintelor autorititii contractante. Mobilierul furnizat
trebuie s fie in stare buna, fard urme de zgarieturi, deteriorari sau defecte vizibile.

Prestatorul are obligatia de a remedia in mod imediat orice deficientd constatati pe durata
prestiirii serviciilor, inclusiv prin inlocuirea produselor dotirilor si/sau echipamentelor
neconforme, intr-un termen maxim de 1 ord de la notificarea transmisi de Autoritatea
Contractanti, indiferent de forma acesteia (e-mail, apel telefonic sau SMS).

IV. CERINTE MINIME IMPUSE OFERTANTILOR PENTRU LOTURILE 1,2,3,4 SI 5

4.1. Servicii de catering

Ofertantul va prezenta o declaratie pe proprie rispundere prin care si ateste ci toate
serviciile de catering vor fi furnizate in conformitate cu legislatia sanitari si sanitar-
veterinari in vigoare, ci toate preparatele alimentare vor fi manipulate si transportate in
conditii igienice, respectind temperaturile corespunzitoare, si ci intregul proces de
pregitire, depozitare si servire a alimentelor va respecta regulile HACCP aplicabile.

4.2. Asigurarea silii de conferinti

Ofertantul va depune o prezentare a locatiei cu adresa exacti, dotarile disponibile, suprafata totals
disponibild si capacitatea de participare si fotografii recente care s ilustreze zona de defisurare a
evenimentelor
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. sunt localizate in orasele mai sus mentionate aferente loturilor
1, 2,3,4 si 5 (conform adreselor comunicate prin prezentarea locatiilor), nu este permisd si atrag
dupd sine respingerea ofertei.

Ofertantul va depune, impreund cu propunerea tehnici, o dovadid privind rezervarea sau
disponibilitatea locatiei propuse pentru desfasurarea evenimentului in perioada solicitatai,
emiséd de locatia propusd. Dovada poate fi prezentatd sub forma unui e-mail de confirmare a
rezervirii, unei declaratii de disponibilitate (semnatd de reprezentantul legal sau de
persoana autorizati a locatiei) sau altid formi de confirmare scrisa.

Confirmarea trebuie si includd in mod explicit urmétoarele informatii:
e denumirea locatiei si a sdlii propuse;

e data sau perioada pentru care spatiul este disponibil pentru desfisurarea
evenimentului;

« angajamentul c spatiul va fi pus la dispozitie pentru organizarea evenimentului;

e mentionarea faptului cé locatia a fost informata cu privire la numirul maxim estimat de
participanti, precum si cd numaérul participantilor poate varia si poate scidea, dar nu
va fi mai mic de 10 persoane pentru competitiile regionale, respective 5 persoane
pentru regiunea Bucuresti-Ilfov si mai mic de 30 pentru competitia nationala, iar
locatia aceeptd punerea la dispozitie a spatiului in aceste conditii.

4.2. Asigurare dotari si echipamente

Ofertantul va prezenta impreund cu oferta tehnicd o declaratie pe proprie rispundere privind
disponibilitatea tuturor echipamentelor si dotérilor previzute in caietul de sarcini, in stare perfect
functionald, pentru intreaga durati a evenimentului.

V. OBLIGATIILE PARTILOR

5.1. Obligatiile Achizitorului

a) S transmitd Prestatorului, cu minimum 2 zile inainte de organizarea fiecirei competitii, agenda
evenimentului, programul orientativ si orice instructiuni specifice privind desfisurarea
activitdtilor, inclusiv numirul de standuri si alte elemente de logistici previzute in caietul de
sarcini.

b) S& confirme Prestatorului, cu cel putin 2 zile inainte de eveniment, numirul estimat de
participanti, precum si eventualele solicitdri speciale privind meniurile (ex. regim
vegetarian/veg®y. alergii, intolerante alimentare).
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1 de participanti cu cel putin 2 zile Tnainte de desfasurarea

fiecarei competitiipentru dimensionarea corectd a serviciilor de catering si a logisticii.

d) Si desemneze un reprezentant care va participa la receptia serviciilor prestate, verificand
conformitatea acestora si semnand documentele aferente (procese-verbale, rapoarte de activitate,
note de constatare etc.).

e) Si notifice Prestatorul, cu cel putin 5 zile inainte de orice modificare a calendarului
competitiilor.

f) Sa receptioneze serviciile si sa achite contravaloarea acestora in termenele prevazute in contract
(termen de platd: 90 de zile), in baza facturilor insotite de documentele de receptie.

g) Sa indeplineasca orice alte obligatii ce 1i revin potrivit legii si contractului.

5.2. Obligatiile Prestatorului

a) Sa furnizeze toate serviciile de organizare a competitiilor judetene conform cerintelor caietul de
sarcini, respectidnd standardele de calitate, siguranta, igiend si buna desfisurare a activitétilor.

b) S asigure serviciile de catering, livrand preparatele proaspete, pregatite in ziua evenimentului
si transportate in conditiile legale, cu respectarea lantului termic: +60°C pentru preparatele calde
si +2°C—+8°C pentru cele reci.

¢) Sa adapteze meniurile la cerintele speciale transmise de Achizitor (alergii, intolerante, regim
vegetarian/vegan etc.), fard a diminua calitatea sau valoarea nutritionala.

d) Sd pund la dispozitie toate accesoriile necesare (veseld, tacdmuri, servete, ustensile de servire,
platouri, chafing-uri, mese de bufet etc.), inclusiv rezerve, fard costuri suplimentare pentru
Achizitor.

e) Sa eticheteze preparatele conform cerintelor legale, mentiondnd denumirea preparatului,
ingredientele si potentialii alergeni.

f) Sa asigure, in fiecare locatie, sala de conferinta previzutd pentru competitie, complet echipati
cu: laptop, imprimanta multifunctionald, videoproiector, ecran, sistem de sonorizare, microfoane,
conecticd, internet Wi-Fi, mobilier si elementele logistice solicitate.

g) Sa desemneze pentru fiecare locatie un coordonator de eveniment, care va coordona intreaga
activitate si va reprezenta punctul unic de contact cu Achizitorul.

h) S remedieze imediat orice neconformitate constatatd de Achizitor, inclusiv prin inlocuirea
produselor sau echipamentelor neconforme, intr-un termen maxim de 1 ord de la notificarea
transmisa prin e-mail, telefon sau SMS.

i) Sa asigure eliminarea deseurilor alimentare si a ambalajelor in conformitate cu normele de
igiend si protectia mediului.

J) Sa respecte toate normele legale in vigoare privind siguranta alimentard, manipularea
preparatelor, protectia muncii si protectia mediului.

k) Sé transmitd, in termen de 2 zile dupa semnarea contractului, datele de contact (telefon si e-
mail) pentru fiecare persoand nominalizata in propunerea tehnica, precum si orice actualizare a
acestora.
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in cazul in care o persoand nominalizatd devine indisponibila,
si sd propund, in maximum 2 zile, un inlocuitor cu competente echivalente, supus aprobarii
Achizitorului.

m) S3 elaboreze, la solicitarea Achizitorului, rapoarte privind desfasurarea serviciilor, problemele
identificate si modul de remediere aplicat.

n) Si indeplineasca orice alte obligatii ce 1i revin potrivit legii si contractului.

VLECHIPA PRESTATORULUI
6.1.Cerinte comune pentru loturile 1, 2, 3,4 si §

6.1.1 Managerul de proiect

Ofertantul are obligatia de a nominaliza la nivelul propunerii tehnice o persoani care va avea rolul
de manager de proiect. Aceasta va fi punctul unic de contact al autorititii contractante si al
participantilor cu prestatorul si va avea si atributii in supravegherea realizirii prestatiilor in
conditiile de calitate prevézute de prezentul caiet de sarcini.

Pe langi colaborarea cu reprezentantul Achizitorului, managerul de proiect va fi instruit sa ofere
un raspuns rapid la orice defectiune sau circumstante neprevizute care pot apdrea pe durata
implementérii contractului. Managerul de proiect trebuie sa aibi experienti specifici constind
in participarea in cel putin un proiect/contract similar de servicii de organizare eveniemente.

Documentele justificative:
- Se vor depune la nivelul ofertei tehnice documente din _care si reiasi participarea la

contracte similare, respectiv_recomandiri de la terte pirti (de exemplu angajatorul,
beneficiarul final al contractului) din care si reiasd implicarea managerului de proiect in
contractele/proiectele similare.

Nu se acceptd depunerea de CV-uri neinsotite de recomandiri in dovedirea experientei specifice.
Sarcinile managerului de proiect vor include atributii precum urmétoarele:

-coordonarea generala a‘implementérii contractului la nivelul tuturor judetelor aferente fiecirui
lot;

-supervizarea coordonatorilor de eveniment si verificarea rapoartelor acestora;

-asigurarea comunicdrii strategice cu Autoritatea Contractanta privind stadiul implementirii;
-monitorizarea respectirii termenelor contractuale si a cerintelor tehnice/financiare;

-adoptarea masurilor necesare pentru corectarea eventualelor abateri de -la calendarul sau
standardele de calitate;

-aprobarea planurilor de eveniment transmise de coordonatorii de evenimente din fiecare judet.
-gestionarea aspectelor administrative, contractuale sau operationale relevante.

NOTA: Man®kerul de proiect nu poate indeplini simultan si rolul de coordonator de
eveniment in c@drul uneia dintre competitiile organizate. Pentru aceste functii vor fi
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responsabilititi separate In cadrul implementirii

contractului.

6.1.2. Coordonatori de eveniment

Ofertantul va nominaliza (nume si prenume) la nivelul propunerii tehnice cite un
coordonator de eveniment pentru fiecare regiune in care se vor desfiisura activititi. Persoana
nominalizati va reprezenta punctul unic de contact local si va supraveghea implementarea
activitétilor aferente judetului.

Sarcinile coordonatorilor de eveniment:

-planificarea si coordonarea activitdtilor din regiunea aferenta lotului;

-comunicarea permanentd cu reprezentantii locali ai Autorititii Contractante;

-supervizarea personalului auxiliar si colaborarea cu personalul tehnic;

-verificarea instalérii si functiondrii corecte a echipamentelor si logisticii necesare;
-monitorizarea respectarii normelor SSM, PSI, de igiena si protectie a mediului;

-gestionarea situatiilor neprevazute si adoptarea mésurilor operative;

-intocmirea raportului final privind activitatile desfasurate;

-asigurarea respectdrii regulamentelor interne ale locatiilor.

INNOTA: Ofertantii nu pot propune acelasi coordonator de eveniment pentru gestionarea
simultani a doui sau mai multe competitii desfisurate in aceeasi zi, in locatii diferite,
indiferent daci acestea sunt aferente aceluiasi lot sau unor loturi diferite.

Prestatorul are obligatia de a depune pentru toate persoanele nominalizate in echipa sa
(manager de proiect, coordonatori de eveniment, un certificat de integritate comportamentald,
conform legislatiei privind protectia copiilor, in termen de maximum 5 zile calendaristice de
la semnarea contractului).

Pot fi depuse oferte pentru toate loturile. Numirul maxim de loturi care pot fi atribuite unui
singur ofertant: 5.

Ofertantii pot depune oferte pentru unul sau mai multe loturi. La_momentul depunerii
ofertei, ofertantii au obligatia de a preciza in mod expres pentru care dintre loturile
procedurii depun oferta.

In termen de maximum 2 zile dupd semnarea contractului, Prestatorul are obligatia de a transmite
Autoritatii Contractante datele de contact pentru fiecare persoand nominalizatd ca si coordonator
de proiect in propunerea tehnicd. Datele de contact vor include cel putin numdrul de telefon si
adresa de e-mail ale fiecdrei persoane, astfel incdt Autoritatea Contractantd si poatd comunica
rapid si eficient pe durata pregdtirii si desflsurdrii fiecdrei competitii judetene. Orice modificare
ulterioard a acestor date trebuie comunicatd imediat Autoritdtii Contractante, prin e-mail, iar, in
situatii urgente, §i telefonic sau prin SMS.

VIL RISCURI§I MASURI DE REMEDIERE
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pot aparea riscuri operationale, logistice, financiare si de
conformitate tehnica, generate de complexitatea organizarii competitiilor regionale in mai multe
locatii din tar, precum si a competitiei nationale. In acest sens, se identifici urmitoarele categorii
de riscuri si misurile corespunzitoare de prevenire si remediere:

— Riscurile operationale, cu grad de probabilitate mediu, se referd in special la riscul reprogramarii
sau anularii competitiilor ca urmare a suprapunerii acestora cu examene scolare, vacante, alte
activititi educationale sau situatii neprevazute la nivel local (ex. indisponibilitatea temporard a
sdlii de conferinta, lucrdri neanuntate, restrictii de acces). De asemenea, existd riscul ca numarul
de participanti sd fie mai mic decat cel estimat, ceea ce poate afecta planificarea si organizarea
serviciilor de catering, precum si dimensionarea logisticii si a personalului implicat.

Masurile de gestionare includ mentinerea unei comunicari permanente cu unititile de invatimant
si cu organizatorii locali pentru stabilirea si confirmarea calendarului optim al competitiilor,
precum si solicitarea confirmdrilor de participare si a numérului estimat de participanti cu cel putin
2 zile inainte de data fiecdrui eveniment. in cazul unor variatii ale efectivului de participanti,
operatorul economic va adapta volumul de servicii (numéar de portii, aranjarea silii, numar de
accesorii etc.), asigurand in acelasi timp calitatea meniurilor si a serviciilor pentru toti participantii
confirmati.

— Riscurile financiare, cu un grad de probabilitate redus, se pot manifesta in principal ca urmare a
variatiilor de pret pentru bunurile si serviciile necesare prestirii activitatilor incluse in contract
(materii prime alimentare, consumabile, combustibil, costuri de transport, costuri de inchiriere a
salilor sau echipamentelor).

Masurile de gestionare constau in efectuarea platilor in baza proceselor-verbale de receptie si a
documentelor justificative, cu respectarea termenelor de platd convenite in contract, precum si
utilizarea unor furnizori locali si/sau contractati pe termen lung, care si asigure stabilitatea
aproviziondrii si a costurilor. Prestatorul are obligatia de a-si planifica si optimiza din timp
resursele financiare si logistice, astfel incit eventualele variatii ale preturilor si nu afecteze
calitatea si continuitatea serviciilor prestate in cadrul competitiilor regionale si a competitiei
nationale.

— Riscurile de conformitate tehnicd, cu grad de probabilitate mediu, pot apirea in cazul
nerespectarii cerintelor prevazute in caietul de sarcini privind meniurile, numarul de portii,
normele de igiend si sigurantd alimentara, conditiile de transport si servire, precum si in cazul
nerespectarii cerintelor tehnice referitoare la salile de conferinta si la dotérile si echipamentele
necesare (laptop, videoproiector, sistem de sonorizare, microfoane, imprimanti etc.). De
asemenea, pot apdrea situatii in care nu se respectd solicitérile speciale ale participantilor (ex.
alergii, intolerante, regim vegetarian/vegan) comunicate in prealabil de Autoritatea Contractanti.
Masurile de gestionare includ verificarea documentelor justificative privind calitatea si siguranta
produselor alirgentare, validarea meniurilor inainte de fiecare competitie, monitorizarea serviciilor
pe durata everlgnentelor si testarea prealabild a echipamentelor tehnice, inclusiv asigurarea de
echipamente de Rzerva acolo unde este cazul. In situatia constatarii unor neconformitti (produse
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pmoare. dciccuuni ale echipamentelor, lipsa unor dotéri obligatorii),
prestatorul are obligatia de a remedia imediat deficientele, inclusiv prin inlocuirea produselor sau
a echipamentelor neconforme intr-un termen de maximum 1 ord de la notificare.

VIIL IX. MODALITATEA DE IMPLEMENTARE A CONTRACTULUI

Implementarea si monitorizarea contractului de servicii aferent fiecérui lot se realizeazi de catre
personalul desemnat al Autorititii Contractante, in conditiile in care fiecare lot constituie un
contract distinct. Prestatorul desemnat pentru un anumit lot va fi responsabil exclusiv pentru
organizarea competitiilor regionale sau, dupa caz, a competitiei nationale aferente lotului atribuit,
independent de prestatorii desemnati pentru celelalte loturi. Pentru fiecare competitie regionala
sau pentru competifia nationald, Autoritatea Contractanti va transmite Prestatorului toate
informatiile necesare, inclusiv agenda evenimentului, programul orientativ, numarul estimat si cel
final de participanti, precum si eventualele solicitidri speciale privind meniurile sau cerintele
logistice.

Pe durata fiecdrei competitii regionale sau a competitiei nationale, Autoritatea Contractantii va
monitoriza in mod direct modul de prestare a serviciilor, evaluidnd conformitatea acestora cu
cerintele contractuale ale lotului respectiv. Verificarile includ, fird a se limita la: respectarea
meniului agreat, calitatea si prospetimea preparatelor, punctualitatea livririlor, modul de
prezentare a bufetului, utilizarea accesoriilor i consumabilelor prevazute, respectarea normelor de
igiend gi siguranti alimentard, precum si mentinerea temperaturilor corespunzitoare preparatelor.
In plus, Autoritatea Contractanti va verifica conformitatea silii de conferintd, accesibilitatea
locatiei, calitatea iluminatului si ventilatiei, functionalitatea echipamentelor furnizate (laptop,
imprimantd multifunctionald, videoproiector, sistem audio, microfoane), disponibilitatea
conecticii si a accesului la internet Wi-Fi, precum si amenajarea zonelor de prezentare, inregistrare
si expunere. Orice deficientd constatatd va fi notificatd imediat Prestatorului, care are obligatia de
a o remedia intr-un termen maxim de o ord, indiferent de modalitatea de transmitere a notificirii
(e-mail, SMS sau telefon).

Avand in vedere cd activititile aferente contractelor se desfasoara in mai multe locatii, pe parcursul
perioadei 17-30 aprilie 2026 pentru competitiile regionale, respectiv 19 mai 2026 pentru
competitia nationald, serviciile vor fi receptionate in mod etapizat, prin receptii partiale
corespunzdtoare fiecdrui eveniment organizat. La finalul fiecdrui eveniment organizat intr-o
anumita regiune, Autoritatea Contractanti va intocmi un proces-verbal de receptie partiala, in care
se vor consemna serviciile efectiv prestate in acea locatie, conformitatea lor cu cerintele
contractuale, eventualele abateri sau neconformitati, precum si mésurile de remediere aplicate.
La incheierea tuturor evenimentelor prevazute in contractul aferent fiecarui lot, pe baza receptiilor
partiale si a rapoartelor de activitate transmise de Prestator pentru fiecare regiune, Autoritatea
Contractantd va intocmi un proces-verbal de receptie finald, care certifici finalizarea si
conformitatea tuturor serviciilor prestate in cadrul lotului respectiv. Pe baza acestor documente,
Prestatorul va @mite factura sau facturile aferente serviciilor efectiv prestate si confirmate ca fiind
conforme. Plata§e va efectua exclusiv pentru serviciile validate ca fiind conforme, in cantitatea si
caLiEEaaggﬂ: prevazul§y pentru fiecare lot in parte. In situatia in care se constati neconformititi (de
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neprestate, intarzieri, calitate necorespunzatoare, echipamente
nefunctionale, mcalcarea normelor igienico-sanitare sau a cerintelor speciale ale participantilor),
valoarea facturii va fi diminuatd proportional cu deficientele identificate, conform prevederilor
contractuale.

intregul proces de implementare, monitorizare si receptie — inclusiv receptia partiald la nivelul
fiecarei regiuni si receptia finald la nivelul fiecarui lot —garanteaza utilizarea eficients, transparenti
si responsabild a resurselor financiare alocate. Prin aceste mecanisme, Autoritatea Contractanti
urméreste ca fiecare prestator si isi indeplineascd integral si in mod corespunzitor obligatiile
contractuale pentru lotul atribuit, asigurdndu-se ci toate serviciile furnizate sunt conforme,
verificabile si documentate in mod corespunzitor.

IX. OFERTA TEHNICA

Ofertantii trebuie s demonstreze ci detin’ competentele si resursele necesare pentru a asigura
nivelul calitativ impus prin prezentul Caiet de sarcini si prin contractul ce va fi atribuit.

Oferta tehnicd trebuie structurati intr-un mod clar, precis si complet, astfel incat si evidentieze
indeplinirea tuturor cerintelor previizute in caietul de sarcini.

Pot fi depuse oferte pentru toate loturile. Numirul maxim de loturi care pot fi atribuite unui
singur ofertant: 5.

Ofertantii pot depune oferte pentru unul sau mai multe loturi. La momentul depunerii

ofertei, ofertantii_au obligatia de a preciza_in_mod expres pentru care dintre loturile

procedurii depun oferti.
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